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Andres Herrero

Esta tercera edicién catamos el prieto picudo en
una cata vertical. Continuamos con los vinos de
Ledn. Bodega "Casis" de Gordaliza del Pino, presenta
su crianza mencia y el famoso blanco.

Seguidamente degustamos una seleccién de platos
que tiene en su carta el restaurante El Ruedo.
Todo esto lo acompariaremos con la hogaza de
Ledén elaborada por panaderia La tahona de
Sahagun.

En la segunda jornada destacamos la cata de
cerveza de San Miguel, pertenecientes al grupo
Mahou - San Miguel. Catamos su seleccion de
cervezas.

Presentamos los quesos Marsan de Valencia de Don
Juan, degustando diferentes platos resaltando sus
caracteristicas. La tahona de Sahagin presentara
su pan de nueces.

El miércoles dia 16 de febrero 2011 Tendremos la
tarde dedicada a San Miguel en el Bar Espana.

En esta jornada nos vamos a tierras bercianas con
una bodega familiar y sus vifiedos de cepas viejas.

Bodega y Vifiedos La Serrana de Villadecanes
(Ledn), nos presentan las elaboraciones, catando
su seleccion de vinos.

En la parte gastronomita jornada de degustacién de
setas. El Pan de queso acompana a la degustacion
por La tahona de Sahaguin.

Para Clausurar esta edicién contamos con la bodega
"Enate". Enate presenta su nuevo vino; Enate tapas.

También degustamos los vinos que elabora con las

diferentes variedades de uvas.

Selectos de Castilla, empresa palentina innovadora
en el mundo del pato, presenta sus productos, con
estos se realiza una cena degustacion acopanado
de Pan de Semillas de la Tahona de Sahagun.

INAUGURACION 7 Febrero 19.00 h.

Lugar: Instalaciones Restaurante el Ruedo |l
Hora de Catas: 19.30 h.

Precio por dia.: 15,00€

Exposicion de pintura de Andrés Herrero durante
los meses de Febrero y Marzo en las instalaciones
del Restaurante el Ruedo .

Decoracion realizada por Floristeria Ros Mari.

Sorteo de 2 relojes por gentileza de Joyeria Sixto.
16 de Febrero dia de San Miguel en Restaurante
el Ruedo II.




